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CAIET DE SARCINI

privind achizitia publica de servicii

SERVICII DE CATERING PENTRU BENEFICIARII PROGRAMULUI
SCOALA DUPA SCOALA”

Prezentul Caiet de sarcini stabileste cerintele minime tehnice, functionale si de calitate pentru
incheierea acordului-cadru avind ca obiect prestarea serviciilor de catering pentru
beneficiarii Programului ,,Scoald dupi Scoald”, in vederea asiguriirii hranei zilnice pentru
participantii la program.

Caietul de sarcini constituie parte integrantd a documentatiei de atribuire si reprezintd
documentul de referintd pe baza céruia operatorii economici vor elabora propunerea tehnica si
propunerea financiard. Cerintele stabilite sunt minime si obligatorii. Ofertele care nu
demonstreazi indeplinirea acestora vor fi analizate in conformitate cu regulile previzute in
documentatia de atribuire si legislatia aplicabil.

Operatorii economici au obligatia de a analiza integral documentatia de atribuire $i de a include
in pretul ofertat toate costurile necesare executérii corespunzétoare a serviciilor: materii prime,
preparare, personal, ambalare, transport, recipiente si consumabile de unica folosinta conforme
pentru contact alimentar, documente de conformitate, igienizare, gestionarea deseurilor
rezultate din activitatea proprie si orice alte cheltuieli necesare prestérii serviciilor in conditiile
solicitate.

Serviciile se vor presta cu respectarea legislatiei in vigoare privind achizitiile publice, siguranta
alimentelor, igiena produselor alimentare, s@natatea publicd, protectia consumatorilor,
etichetarea si informarea privind alergenii, precum si a reglementérilor aplicabile alimentatiei
copiilor si adolescentilor, inclusiv Legea nr. 123/2008, Ordinul ministrului s@natatii nr.
541/2025, cu modificarile si completdrile ulterioare, Ordinul ministrului sénatdtii nr.
1.456/2020, cu modificarile ulterioare, Regulamentul (CE) nr. 852/2004, Regulamentul (CE)
nr. 2073/2005 si Regulamentul (UE) nr. 1169/2011, precum si a oriciror acte normative care le
modifici sau inlocuiesc.
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1. DATE GENERALE

Denumirea achizitiei: Servicii de catering pentru beneficiarii Programului ,,Scoald dupd
Scoald”

Codul CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Tipul achizitiei: Procedurd proprie organizatd in conformitate cu prevederile art. 68 alin. (1)
lit. h) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificirile si completérile
ulterioare.

Tipul procedurii: Procedurd proprie organizata in vederea incheierii unui acord-cadru de
servicii, cu atribuirea ulterioard a contractelor subsecvente.

Criteriul de atribuire: ,,Pretul cel mai sciizut”, aplicat ofertelor admisibile care indeplinesc
toate cerintele de calificare, toate cerintele tehnice si toate cerintele financiare previzute in
documentatia de atribuire.

Tipul contractului: Acord-cadru de servicii. Pe durata acordului-cadru, Autoritatea
Contractantd va atribui contracte subsecvente, in functie de necesitétile efective, de creditele
bugetare aprobate si de resursele financiare disponibile. incheierea acordului-cadru nu
conferd operatorului economic dreptul de a solicita atribuirea unui anumit volum de
servicii.

Valoarea acordului cadru: Valoarea minimi: 1.471.907,20 lei fara TVA/ Valoarea maxima:
1.588.110,40 lei fara TVA.

Sursa de finantare: Bugetul local.

Locul prestarii serviciilor: Bucuresti, Sectorul 2, Aleea Circului, nr. 1.

Durata acordului-cadru: 07.09.2026 — 18.06.2027. Contractele subsecvente se vor incheia pe
durata acordului-cadru, cu respectarea prevederilor documentatiei de atribuire si a legislatiei
aplicabile. Cantitdtile sunt estimate. Numarul efectiv de portii comandate si platite va fi
determinat de numarul beneficiarilor prezenti in Programul SDS si de comenzile transmise de
Autoritatea Contractantd. Incheierea acordului-cadru nu creeazi obligatia achizitionarii
cantitdtii maxime estimate si nu conferd prestatorului dreptul de a solicita un anumit volum de
servicii.

2. OBIECTUL ACHIZITIEI

Obiectul achizitiei 1l reprezintd incheierea unui acord-cadru pentru prepararea, portionarea,
ambalarea, transportul si livrarea zilmici a unei mese calde pentru beneficiarii
Programului ,,Scoali dupi Scoala” organizat de Scoala Gimnaziald Nr. 28, in conditii de
sigurantd alimentara, igiend, calitate si trasabilitate.

Potrivit Regulamentului aprobat prin H.C.L. Sector 2 nr. 308/2024, finantarea Programului
SDS presupune, intre altele, asigurarea unei mese calde pentru fiecare zi de prezentd a
beneficiarului in cadrul programului. In consecintd, serviciile de catering se vor presta si
deconta pentru portiile efectiv comandate, livrate si receptionate, corespunzitor activitatii
efective a Programului SDS.

Serviciile vor include toate operatiunile necesare furnizirii complete a mesei: aprovizionarea
cu materii prime, receptia si depozitarea acestora, prepararea hranei, portionarea, ambalarea,
mentinerea temperaturii corespunzitoare, transportul autorizat, livrarea la sediul scolii,
furnizarea documentelor de insotire si conformitate, gestionarea neconformitatilor, precum si
gestionarea deseurilor rezultate din activitatea proprie a Prestatorului, in conditiile prezentului
Caiet de sarcini.
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3. DURATA ACORDULUI-CADRU

Acordul-cadru se va incheia pentru perioada 07.09.2026-18.06.2027. Contractele subsecvente
se vor incheia pe durata acordului-cadru, in functie de necesitatile efective ale Autoritafii
Contractante, de creditele bugetare aprobate si de resursele financiare disponibile.

Prestarea se va realiza in zilele in care Programul SDS se desfdsoard cu prezenta fizicd a
beneficiarilor §i pentru care Autoritatea Contractantd transmite comandi. Zilele si cantititile
efective pot varia n functie de structura anului scolar, programul unititii, prezenta elevilor,
activitatile specifice si eventualele modificari ale programului.

Autoritatea Contractantd va comunica prestatorului numérul de portii necesare pentru ziua
urmitoare, in principiu pana la ora 13:00 a zilei precedente. In situatii justificate, comanda poate
fi actualizatd ulterior, prin mijloacele de comunicare convenite intre parti. Modalitatea concreta
de transmitere si confirmare a comenzilor se va stabili la inceputul contractului subsecvent.

Prestatorul va avea obligatia de a adapta productia la comanda transmisd, fird a putea solicita
plata unor portii necomandate sau nelivrate. Autoritatea Confractanti nu garanteazi
achizitionarea cantitdtii maxime estimate.

4. DESCRIEREA SERVICHLOR

4.1. Organizarea generala a serviciului
Prestatorul va asigura zilnic pregitirea, prepararea, portionarea, ambalarea si livrarea hranei
pentru beneficiarii Programului SDS, in cantitatea comunicatd prin comanda zilnicid, cu
respectarea cerintelor de calitate, gramaj, compozifie, temperaturd, igiend si sigurantd
alimentaré, respectiv:
e prepararea hranei intr-o unitate autorizatd sanitar-veterinar i pentru siguranta
alimentelor pentru activitatea de catering;
e utilizarea de materii prime conforme;
e respectarea circuitelor functionale si a conditiilor de receptie, depozitare, prelucrare,
preparare $i portionare;
e asigurarea personalului calificat, instruit si apt medical pentru activitatile desfasurate;
e ambalarea si transportul hranei in conditii care previn contaminarea si mentin
temperaturile corespunzitoare;
e livrarea la sediul Autorititii Contractante in intervalul orar comunicat, astfel incit masa
sé poatd fi servitd in conditii optime;
e asigurarea documentelor zilnice solicitate pentru verificarea cantitdtii, meniului,
gramajului, alergenilor si conformitétii produselor.

4.2, Meniul si compozitia mesei

Meniurile vor fi elaborate astfel incat sd asigure o alimentatie echilibrata, adecvati vérstei
copiilor si activitdtilor desfasurate, cu respectarea prevederilor Ordinului ministrului sanatatii
nr. 541/2025 si a celorlalte norme aplicabile alimentafiei in unitdtile de invatdmant
preuniversitar,

Structura minima orientativi a mesei de pranz va fi urmétoarea:
e fel principal cu garniturd — aproximativ 350 g/portie, din care, orientativ, minimum 150
g carne firéd os sau o sursé proteicd echivalent, adaptatd meniului;
e salatd/legume — aproximativ 100 g; pdine/chifld — aproximativ 50 g; desert de casa si/sau
fruct — aproximativ 100 g, in functie de meniul aprobat.
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Componenti Cerinta orientativa Exemple de preparate

pui/curcan/vitd/peste cu orez,
cartofi, legume, paste;
chiftelute la cuptor cu
garniturd; tocénitd cu carne
si legume

Preparat cald cu sursd de

Fel princi . oo
el principal proteina si garnitura

salatd de varza, salatd de
Legume  proaspete  sau | cruditati, sfecld, legume
preparate adecvat coapte/fierte, in functie de
sezon

Salata / legume

paine/chifld, cu respectarea
cerintelor aplicabile
alimentatiei copiilor

Cantitate adaptatd portiei si

Péine / produs echivalent el
meniului

fruct de sezon, desert de
Desert adecvat copiilor sau | casé, produs lactat ori alt
fruct proaspét desert permis de legislatia
aplicabila

Desert / fruct

Exemplele de mai sus au caracter orientativ. Ofertantul va propune meniuri variate, echilibrate
si adaptate grupei de vérstd, cu respectarea Ordinului ministrului sindtétii nr. 541/2025 si a
celorlalte prevederi legale aplicabile. Meniul nu va fi limitat la preparatele exemplificate.

Meniul va fi variat pe parcursul siptimanii. Se va evita repetarea nejustificata a
acelorasi preparate si utilizarea excesiva a produselor cu continut ridicat de sare, zahar, grasimi
saturate sau aditivi, in acord cu legislatia aplicabila. Pdinea si produsele de panificatie/patiserie
utilizate vor respecta cerintele legale privind compozitia si siguranta alimentar.

Prestatorul va indica alergenii pentru fiecare preparat, in conformitate cu legislatia
aplicabila. Pentru beneficiarii care prezinta recomandari medicale privind regimuri alimentare
speciale, prestatorul va adapta meniul, In mésura in care acest lucru este solicitat si justificat de
Autoritatea Contractantd, fard diminuarea cerintelor de sigurantd si calitate.

Orice modificare a meniului aprobat se va face numai cu acordul Autoritatii
Contractante, cu exceptia situatiilor de urgentd obiectivi, cand prestatorul va informa imediat
autoritatea si va propune un preparat echivalent din punct de vedere nutritional si valoric.

Prestatorul va urmari diversificarea meniurilor, alternarea surselor de proteind, a garniturilor,
legumelor si deserturilor/fructelor si evitarea repetérii nejustificate a aceluiasi fel principal.
Meniurile efective vor fi stabilite in colaborare cu Autoritatea Contractanta si aprobate/avizate
potrivit normelor sanitare aplicabile inainte de utilizare.

in cadrul fiecirei saptimani de prestare se vor asigura, de reguld, 5 (cinci) variante diferite de
meniu, corespunzitoare zilelor de activitate ale Programului $DS, evitdndu-se repetarea
aceluiasi fel principal in aceeasi sdptamana. Orice abatere justificatd de la aceastd regula va fi
supusd aprobdrii prealabile a Autoritatii Contractante.

Variante orientative suplimentare de meniu, firi caracter limitativ:
e legume cu piept de pui/curcan sau carne slabi, preparatd termic adecvat;
e méincare de mazdre cu carne de pui/curcan/vité;
e pilaf cu legume si ficitei de pui;
e piure de cartofi sau de legume cu carne la cuptor/gréatar si salatd;
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méncare de varzi dulce cu fripturd la cuptor;

ghiveci de legume cu carne de pui/curcan/vita;

orez cu legume si carne la cuptor;

sufleu de broccoli/conopida cu branzi;

cartofi gratinati cu salatd si sursid proteica;

tocani de legume cu orez brun/quinoa i sursa proteicd adecvata.

Exemplele vor fi adaptate varstei beneficiarilor, gramajelor aprobate si cerinfelor nutritionale
aplicabile, fard a limita ofertantul la aceste combinatii.

4.3. Materii prime si produse utilizate

e materiile prime si ingredientele vor proveni exclusiv din surse autorizate si vor fi insotite
de documente de trasabilitate si conformitate, dupa caz.

e nu vor fi utilizate produse expirate, alterate, contaminate, cu ambalaje deteriorate sau
care prezintd suspiciuni privind siguranta alimentara.

e legumele si fructele vor fi proaspete si corespunzitoare consumului, iar utilizarea
produselor deshidratate sau a substituentilor se va face numai daci este permisa de
legislatie si compatibild cu meniul aprobat.

e se vor utiliza materii prime si ingrediente in conditiile si limitele prevazute de legislatia
privind alimentatia sdnétoasé a copiilor.

e produsele perisabile vor fi depozitate si pdstrate la temperaturile prevazute de
producitor si de normele aplicabile.

e prestatorul va asigura separarea corespunzitoare a materiilor prime si a produselor
finite, evitarea contamindrii incrucisate si respectarea principiilor HACCP.

4.4. Prepararea si portionarea hranei

Prepararea hranei se va realiza in spatii autorizate, in conditii igienico-sanitare
corespunzdtoare, cu respectarea procedurilor interne bazate pe principiile HACCP. Fluxurile de
productie vor fi organizate astfel Incét si fie preveniti contaminarea produselor alimentare si
sa fie mentinutd separarea intre materiile prime, produsele intermediare si produsele finite.

Personalul va respecta retetele, gramajele si timpii de preparare. Portiile livrate trebuie
séd fie uniforme si sd corespundd gramajelor aprobate. Prestatorul rispunde pentru calitatea
organolepticd, fizico-chimicd si microbiologicd a hranei, precum si pentru respectarea
conditiilor legale de preparare si pastrare.

Este interzisa reutilizarea sau péstrarea pentru o alté zi a hranei preparate si nelivrate, in
afara situatiilor permise expres de legislatia aplicabild. Alimentele si preparatele finite vor fi
pastrate la temperaturile corespunzétoare pané la momentul livrarii.

4.4.1. Norme minime obligatorii privind pregitirea si prepararea mesei

e uleiul utilizat la preparare nu va fi refolosit;

e ceapa si celelalte legume utilizate ca bazd pentru preparate vor fi indbusite/fierte,
evitandu-se prijirea;

e se vor evita preparatele care solicitd un efort digestiv ridicat si combinatiile alimentare
neadecvate varstei beneficiarilor;

e nu se vor utiliza tocaturi préjite; preparatele pe baza de carne tocati vor fi realizate, de
reguld, prin coacere/fierbere;

e oudle, atunci cand sunt incluse in meniu, vor fi preparate prin metode termice adecvate,
evitandu-se prijirea;

e se va urmdri imbogétirea meniurilor cu legume si salate de cruditati, in functie de sezon
si de compatibilitatea cu meniul;

e nu se vor utiliza creme cu ou crud, friscd sau maioneze in preparatele destinate
beneficiarilor;
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e hrana livratd va fi preparatd in ziua servirii si va fi pastratd, pand la livrare si servire, in
conditiile de temperatura si siguranta alimentard prevazute de legislatia aplicabila.

4.5. Probe de hrani, control si analize

Se va pastra o portie din fiecare aliment servit timp de 48 de ore, in frigiderul unitatii de
invitdmant, in conditiile previzute de normele sanitare aplicabile. Probele vor fi individualizate
si identificate astfel incét sa poatd fi corelate cu meniul si data servirii. Autoritatea Contractanta
va asigura spatiul frigorific necesar pastrarii probelor.

Prestatorul va efectua testdrile si analizele prevazute de legislatia aplicabila si de
procedurile proprii de sigurantd alimentara/HACCP si va pune la dispozitia Autorititii
Contractante documentele rezultate, atunci cand acestea sunt relevante pentru serviciile
prestate.

In cazul unor reclamatii, incidente sau suspiciuni justificate privind calitatea ori
siguranta hranei, Autoritatea Contractantd poate solicita documente, verificdri sau analize
suplimentare, in conditiile legislatiei aplicabile si ale documentelor contractuale.

5. LIVRAREA S1 TRANSPORTUL HRANEI

5.1. Programul de livrare

Livrarea se va realiza zilnic, de reguld pand cel tarziu la ora 12:00, ori in intervalul
stabilit de Autoritatea Contractant, astfel incat masa sé poaté fi servitd beneficiarilor in conditii
optime. Programul poate fi adaptat In functie de orarul scolii si al Programului SDS, cu
informarea prestatorului.

Prestatorul va organiza prepararea si transportul astfel incét timpul dintre finalizarea
prepararii si livrare sd fie cat mai scurt. Dacé intervalul impune péstrarea temporard a hranei,
vor fi utilizate echipamente si recipiente care mentin temperaturile de sigurantd previzute de
legislatia aplicabila.

La momentul receptiei, preparatele calde vor fi livrate la o temperaturd de minimum
+60°C, iar preparatele reci la o temperaturd de maximum +8°C, in mésura in care natura
produsului si legislatia aplicabild impun aceste conditii. Autoritatea Contractanti poate verifica
temperatura prin sondaj sau ori de cédte ori existd suspiciuni privind nerespectarea lantului
termic.

5.2. Mijloace de transport
Transportul hranei va fi asigurat de prestator, pe cheltuiala sa, cu mijloace de transport
autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor pentru tipul de produse transportate.
Autorizatiile mijloacelor de transport vor fi valabile pe intreaga perioadd de utilizare In
executarea contractului.
e mijloacele de transport si containerele vor fi mentinute curate, igienizate si in buna stare
tehnica;
e hrana va fi protejatd impotriva contamindrii pe intreaga duraté a transportului;
e recipientele si containerele vor fi destinate transportului alimentelor si vor permite
mentinerea temperaturii corespunzitoare;
e daca acelasi mijloc de transport este utilizat pentru produse diferite, se vor aplica mésuri
de separare si igienizare pentru prevenirea contaminarii Incrucisate;
e prestatorul va monitoriza, atunci cand este necesar, temperaturile de transport si va
prezenta dovezi la solicitarea Autorititii Contractante.
e Mijloacele de transport utilizate vor fi echipate, in functie de natura preparatelor
transportate, cu sisteme/solutii tehnice adecvate pentru mentinerea temperaturii,
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inclusiv transport izoterm sau refrigerat, dupa caz, astfel incit conditiile de siguranta
alimentard sa fie mentinute pani la receptia la sediul Autorititii Contractante.

5.3. Ambalare si veseli

Portiile vor fi individualizate si transportate in recipiente de unicd folosintd adecvate
contactului cu alimentele, conforme cu legislatia aplicabila, curate, inchise si rezistente la
manipulare. Prestatorul va asigura, inclus Tn pretul unitar, tacadmurile, servetelele si celelalte
consumabile de unici folosinta necesare servirii mesei, dupa caz.

Ambalajele si vesela de unicd folosintd vor fi insotite, la solicitare, de documente de
conformitate. Prestatorul va evita utilizarea materialelor care pot migra in alimente sau care nu
sunt autorizate pentru contact alimentar.

Pentru produsele alimentare preambalate se vor respecta cerinfele de etichetare
prevdzute de Regulamentul (UE) nr. 1169/2011, cu modificarile si completarile ulterioare.
Pentru preparatele care nu constituie produse alimentare preambalate, informatiile care insotesc
livrarea vor permite identificarea cel putin a denumirii preparatului, ingredientelor principale,
substantelor sau produselor care provoacd alergii ori intolerante si a datei prepararii/lotului,
dupd caz, potrivit legislatiei aplicabile.

6. CERINTE PRIVIND PERSONALUL PRESTATORULUI

Prestatorul va asigura resurse umane suficiente pentru prepararea, manipularea,
portionarea si transportul hranei, astfel incét serviciile si fie executate fird intreruperi si in
termenele stabilite.

Dimensionarea personalului este responsabilitatea prestatorului si nu poate constitui motiv
pentru neindeplinirea comenzilor. In cazul absentei unei persoane, prestatorul va asigura
inlocuirea fard afectarea continuitatii serviciilor.

Personalul implicat:

e vaavea calificarea necesari activitatilor desfdsurate si va fi instruit in domeniul igienei
si sigurantei alimentare, conform cerintelor legale;

e va detine documente valabile privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena,
precum si fisd de aptitudini/document medical corespunzator activititii desfasurate.
Prestatorul va prezenta documentele justificative la solicitarea Autoritéitii Contractante
si va asigura mentinerea valabilitdtii acestora pe intreaga perioadd de executare a
contractului.

e vaavea controalele si avizele medicale valabile pentru activitatea prestata;

e va purta echipament de lucru si de protectie adecvat, curat si intretinut corespunzitor;

Prestatorul va asigura instruirea periodicd si respectarea procedurilor interne privind igiena,
prevenirea contaminarii si gestionarea alergenilor.

Autoritatea Contractanti poate solicita, justificat, inlocuirea personalului care nu respecta
cerintele de igiend, conduiti sau executare a serviciilor.

Prestatorul va desemna o persoand responsabild pentru relatia operativd cu Autoritatea
Contractantd, care va prelua comenzile, observatiile, sesizérile si solicitérile privind executarea
serviciilor si va asigura transmiterea rapidad a masurilor citre personalul implicat.

7. INFRASTRUCTURA TEHNICA SI DOTARILE
Prestatorul va detine sau va avea acces legal, pe intreaga perioadd de executare, la
spatiile, utilajele, echipamentele si mijloacele de transport necesare pentru realizarea serviciilor

Pag. 7 din 20




la capacitatea solicitatd. Forma de detinere poate fi proprietate, inchiriere, comodat sau alt drept
de folosinta legal, cu conditia disponibilitatii efective pentru executarea contractului.

Dotérile vor fi dimensionate pentru prepararea si livrarea zilnicd a cantitatilor solicitate
si vor include echipamentele necesare pentru receptie, depozitare, pregitire, preparare,
riicire/péastrare, portionare si transport. in functie de tehnologia utilizati, acestea pot include
cuptoare, marmite, tigai basculante, malaxoare, mese din inox, cdntare, echipamente frigorifice,
cérucioare §i alte utilaje specifice.

Prestatorul va asigura mentenanta, igienizarea si functionarea corespunzitoare a
echipamentelor. Defectarea unui utilaj, a unui echipament frigorific sau a unui mijloc de
transport, precum si indisponibilitatea temporard a personalului, nu exonereaza prestatorul de
obligatia de a executa serviciul. Prestatorul va dispune de mésuri de continuitate si solutii de
rezerva care si permitd prepararea si livrarea hranei la termen si in conditiile de calitate
solicitate.

7.1. Cerinte specifice privind igiena personali

e Fiecare persoand care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine un nivel
ridicat de igiend personald si va purta echipament de lucru si de protectie adecvat, curat
si complet, utilizat exclusiv pentru activitétile specifice.

e Personalul care participd direct la receptia, depozitarea, prelucrarea, prepararea,
portionarea si transportul alimentelor va efectua controalele medicale la angajare si
periodice si va detine documentele/instruirile prevazute de legislatia aplicabila.

e Prestatorul va asigura reguli clare privind spélarea si dezinfectia mainilor, utilizarea
echipamentului de protectie, accesul in zonele de productie, gestionarea eventualelor
afectiuni transmisibile si prevenirea contaminarii alimentelor.

e Persoanele care prezintd simptome sau afectiuni care pot constitui risc pentru siguranta
alimentelor nu vor fi implicate in manipularea ori prepararea hranei pand la indeplinirea
conditiilor legale de reluare a activitatii.

7.2. Cerinte specifice privind materiile prime si ingredientele

e Prestatorul va utiliza exclusiv produse agroalimentare de calitate, provenite din unitati
autorizate, insotite de documentele prevazute de lege. Provenienta materiilor prime
trebuie sa poati ti doveditd pe intreaga perioada de executare a contractului.

e Carnea, produsele din carne, lactatele, oudle, legumele, fructele, cerealele si celelalte
ingrediente vor fi receptionate, depozitate si utilizate cu respectarea termenelor de
valabilitate, temperaturilor si conditiilor indicate de producitor si de legislatia
aplicabila.

e Pentru diversificarea meniului se vor utiliza surse variate de proteine si garnituri.
Alegerea materiilor prime va urméri caracterul echilibrat al meniului si respectarea
restrictiilor prevazute pentru alimentatia copiilor si adolescentilor.

e Nu se vor utiliza ingrediente pentru care nu poate fi demonstratd trasabilitatea ori
produse care prezintd semne de alterare, contaminare, deteriorare a ambalajului sau alte
neconformitéti care pot afecta siguranta alimentara.

e Prestatorul va controla receptia materiilor prime si va péstra documentele relevante,
astfel incat autoritatea contractantd si poatd verifica, la solicitare, provenienta gi
conformitatea produselor folosite.

7.3. Retetare, meniuri si informatii nutritionale

Meniul sdptamanal va fi stabilit de Prestator in colaborare cu conducerea unitétii de
invatdmant, va respecta reglementérile in vigoare si va fi supus avizérii potrivit normelor
sanitare aplicabile. Meniul aprobat va fi afisat la loc vizibil si va cuprinde gramajul/portie si
lista alergenilor prezenti in alimentele furnizate.
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Prestatorul va transmite meniul sdptdménal Autoritatii Contractante cu minimum 2
(doud) zile lucrdtoare inainte de aplicarea acestuia, In vederea verificirii §i parcurgerii
circuitului de aprobare/avizare, Meniul zilnic va fi insotit de lista ingredientelor, cu
gramaj/portie individuald, precum si de informatiile privind alergenii, conform legislatiei
aplicabile.

Prestatorul va asigura, pe intreaga perioadd de executare a acordului-cadru si a
contractelor subsecvente, implicarea unei persoane cu pregitire de specialitate in nutritie,
dieteticd sau medicind, care va participa la elaborarea si/sau avizarea meniurilor si la realizarea
anchetei alimentare prevazute de normele sanitare aplicabile.

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice documente din care sé rezulte
pregatirea de specialitate a persoanei propuse si modalitatea prin care aceasta va fi disponibild
pentru executarea contractului.

In cazul beneficiarilor cu regim alimentar recomandat medical, alergii sau intolerante
alimentare comunicate Autoritdtii Contractante, Prestatorul va asigura meniuri adaptate
conform recomandirilor medicale si legislatiei aplicabile. Acestea vor fi individualizate si clar
identificate la livrare, iar Prestatorul va aplica mésuri adecvate pentru prevenirea contaminarii
incrucisate cu alergeni.

8. DOCUMENTE LA LIVRARE SI TRASABILITATE

La fiecare livrare, prestatorul va prezenta documentele necesare pentru verificarea serviciilor si
trasabilitatea produselor. In functie de natura documentului si de procedura stabilitd, acestea
pot fi prezentate zilnic, sdptiménal sau la solicitarea Autoritatii Contractante.

e aviz de Insotire a marfii si/sau document de livrare;
meniul zilei si, dupa caz, meniul sdptimanal aprobat;
gramajul/portie si informatiile privind alergenii;
declaratie de conformitate sau alte documente de calitate, dupa caz;
documente privind temperatura de livrare, atunci cand sunt solicitate;
documente de trasabilitate pentru materiile prime si produsele utilizate, la solicitarea
Autoritatii Contractante;

e orice alte documente prevazute de legislatia aplicabild ori de contractul subsecvent.
Prestatorul va pastra evidentele necesare pentru identificarea loturilor de materii prime si pentru
realizarea trasabilititii produselor finite, astfel incét, in cazul unei neconformitati, sa poati
identifica rapid sursa si loturile afectate.

8.1. Documente obligatorii Ia livrarea zilnica

e La efectuarea livririi, prestatorul va asigura cel putin documentul de livrare/avizul de
insotire, meniul zilei, numarul de portii, gramajul/portie, informatiile privind alergenii
s1 declaratia de conformitate, dupa caz.

e Documentele vor fi semnate sau confirmate de reprezentantul prestatorului si de
persoana desemnati de autoritatea contractantd, potrivit circuitului documentelor
stabilit la inceputul prestarii.

e La solicitarea autorititii contractante, prestatorul va prezenta copii ale documentelor
legale de achizitie si provenienti pentru materiile prime utilizate: facturi, avize,
certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate, buletine
de analiza sau alte documente echivalente, dupa caz.

e Prestatorul va pdstra evidente suficiente pentru a permite corelarea loturilor de materii
prime cu preparatele livrate in fiecare zi si va putea furniza rapid aceste informatii in
cazul unei sesizari sau al unui control.
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8.2. Evidenta cantititilor solicitate, livrate si receptionate

e Autoritatea Contractantd va tine evidenta zilnicd si lunard a cantititilor de portii
solicitate, livrate, receptionate si, dupd caz, refuzate, in corelare cu numdirul
beneficiarilor prezenti in Programul $DS.

e Prestatorul va pastra documentele comerciale si tehnice aferente produselor alimentare
distribuite, precum si documentele carc atestd calitatea, siguranta si trasabilitatea
acestora. Autoritatea Contractantd va pastra documentele de livrare si receptie aferente
fiecarei distributii, potrivit circuitului documentelor si termenelor legale de arhivare.

e Lunar, inainte de facturare, cantititile inscrise in documentele Prestatorului vor fi
corelate cu evidentele Autoritatii Contractante. Facturarea se va realiza exclusiv pentru
portiile efectiv comandate, livrate si receptionate.

9. GESTIONAREA DESEURILOR SI PROTECTIA MEDIULUI
Prestatorul va asigura gestionarea deseurilor rezultate din activitatea proprie de
preparare, ambalare si transport al hranei, cu respectarea legislatiei in vigoare.

Deseurile alimentare rezultate in spatiul de preparare al Prestatorului vor fi colectate
separat, in recipiente adecvate, inchise, usor de curatat si dezinfectat, astfel incat sa fie prevenita
contaminarea alimentelor si a spatiilor de lucru.

Prestatorul va asigura gestionarea desgeurilor rezultate din activitatea proprie si, dupé
caz, predarea deseurilor cétre operatori autorizati, potrivit obligatiilor legale care 1i revin.

10. OBLIGATIILE PRESTATORULUI
fn executarea acordului-cadru si a contractelor subsecvente, Prestatorului ii revin urmitoarele
obligatii:

o Executarea corespunzitoare a serviciilor — prestarea serviciilor cu profesionalism, cu
respectarea integrala a Caietului de sarcini, a acordului-cadru, a contractelor
subsecvente, a propunerii tehnice asumate si a legislatiei aplicabile.

o Mentinerea autorizatiilor si documentelor legale — mentinerea in termen de
valabilitate, pe intreaga perioada de executare, a autorizatiilor, avizelor si documentelor
necesare activititii de catering i transportului produselor alimentare.

o Asigurarea cantititilor si conformititii meniului — furnizarea zilnicd a numérului de
portii comandat de Autoritatea Contractantd, cu respectarea meniului aprobat, a
gramajelor, compozitiei, cerintelor nutrifionale, de calitate si de siguran{d alimentar.

o Asigurarea continuititii serviciului — organizarea resurselor umane, tehnice si
logistice si asigurarea unor mésuri de rezerva pentru situatiile de indisponibilitate a
personalului, defectare a utilajelor, echipamentelor frigorifice sau mijloacelor de
transport.

e Respectarea programului de livrare — efectuarea livrarilor in intervalele stabilite de
Autoritatea Contractantd si informarea imediata a acesteia cu privire la orice incident,
intarziere sau imprejurare care poate afecta prestarea serviciilor.

e Remedierea neconformititilor — inlocuirea, fird costuri suplimentare, a portiilor
neconforme, deteriorate sau refuzate justificat la receptie, in termen de maximum 2
(doud) ore de la notificare, astfel incat programul de servire a mesei si fie afectat in cea
mai micd masurd posibila.

o Permiterea verificirilor — permiterea efectudrii de cétre reprezentantii Autoritatii
Contractante a verificarilor periodice sau inopinate privind modul de executare a
serviciilor, inclusiv, in limitele permise de lege, 1a spatiul de preparare, fard perturbarea
nejustificatd a activitatii Prestatorului.

o Prezentarea documentelor — punerea la dispozitia Autoritdtii Contractante, la
solicitarea acesteia, a documentelor relevante privind calitatea, siguranta si trasabilitatea
alimentelor, precum si a documentelor emise de autoritdtile competente In urma
controalelor care au legéturd cu serviciile contractate.
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e Suportarea costurilor serviciului — suportarea tuturor costurilor necesare executarii
corespunzitoare a serviciilor, acestea fiind considerate incluse in pretul unitar ofertat,
in conditiile stabilite prin documentatia de atribuire.

e Rispunderea contractuali — asumarea raspunderii pentru neexecutarea sau executarea
necorespunzitoare a obligatiilor contractuale care 1i sunt imputabile, inclusiv pentru
prejudiciile produse Autoritétii Contractante sau beneficiarilor in legdturd cu executarea
serviciilor.

e Asigurarea specialistului in nutritie — asigurarea, pe intreaga perioadd de prestare a
serviciilor, a unei persoane cu pregitire de specialitate In nutritie, dietetica sau medicina,
implicati in elaborarea si/sau avizarea meniurilor, in conditiile stabilite prin Caietul de
sarcini si legislatia aplicabila.

11. OBLIGATIILE AUTORITATII CONTRACTANTE
In executarea acordului-cadru si a contractelor subsecvente, Autorititii Contractante ii revin
urmatoarele obligatii:

e Transmiterea comenzilor — comunicarea catre Prestator a numdérului de portii
necesare, in termenele si prin mijloacele stabilite prin Caietul de sarcini si contractele
subsecvente.

e Comunicarea programului de servire — informarea Prestatorului cu privire la
programul de servire a mesei si la eventualele modificiri ale acestuia, astfel incét
livrdrile s poata fi organizate corespunzitor.

s Desemnarea persoanelor responsabile — desemnarea persoanei/persoanelor
responsabile cu receptia, verificarea $i monitorizarea serviciilor de catering.

o Verificarea si receptia serviciilor — verificarea, la livrare, dupéd caz, a numarului de
portii, meniului, gramajelor, integritdtii ambalajelor, temperaturii, documentelor de
insofire si conformitatii preparatelor cu cerintele contractuale.

e Gestionarea neconformitiitilor — comunicarea cétre Prestator a neconformititilor
constatate si solicitarea remedierii sau inlocuirii portiilor neconforme, in conditiile si
termenele prevazute in Caietul de sarcini si in documentele contractuale.

e Asigurarea conditiilor logistice — punerea la dispozitie a spatiului destinat servirii
mesei si asigurarea conditiilor logistice care, potrivit Caietului de sarcini, revin unitatii
de Invatdmant, inclusiv spatiul frigorific necesar pastririi timp de 48 de ore a
probelor de hrani.

e Evidenta serviciilor prestate — asigurarea evidentei portiilor comandate, livrate,
receptionate si, dupd caz, refuzate, in corelare cu prezenta beneficiarilor in Programul
»coald dupa Scoala”.

e Plata serviciilor — achitarea contravalorii serviciilor efectiv comandate, prestate si
receptionate, in conditiile si termenele stabilite prin contractul subsecvent si cu
respectarea legislatiei aplicabile.

11.1. Spatiul de servire si organizarea distribuirii

Spatiul de servire a mesei va fi asigurat de unitatea de invatimant. Prestatorul va livra
preparatele si consumabilele in forma stabilitd prin contract, astfel incét distribuirea si se
realizeze rapid si in conditii de igiend.

Prestatorul va coopera cu persoanele desemnate de unitatea de Invatdmaént pentru
organizarea distribuirii, identificarea meniurilor speciale si solutionarea imediata a diferentelor
de cantitate ori a neconformitatilor constatate.

Programul de servire poate fi modificat de Autoritatea Contractantd in functie de
programul scolar. Prestatorul va adapta programul de livrare, in limita unei notificiri rezonabile
si fard costuri suplimentare, atunci cind modificarea nu schimbd substantial obligatiile
contractuale.
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12. VERIFICAREA, RECEPTIA SI GESTIONAREA NECONFORMITATILOR

Receptia cantitativa si calitativd a hranei se va realiza zilnic de persoana/persoanele
desemnate de Autoritatea Contractantd. Se vor verifica, dupid caz, numérul de portii, meniul,
gramajul, integritatea ambalajelor, aspectul si caracteristicile organoleptice, temperatura,
documentele de insotire si concordanta cu cerintele contractuale.

In cazul constatirii unor neconformitati, Autoritatea Contractanti poate refuza receptia
totala sau partiald a livrarii. Prestatorul va inlocui portiile neconforme in termen de maximum
2 (doud) ore de la notificare si fira costuri suplimentare, astfel incét servirea mesei si poat3
avea loc, pe cat posibil, in programul stabilit.

in situatia unor abateri care pot afecta sinitatea beneficiarilor, Autoritatea Contractant
are dreptul si suspende distribuirea preparatelor si sa sesizeze, dupa caz, autoritdtile
competente, Prestatorul va coopera integral pentru clarificarea situatiei si va furniza probele,
documentele de trasabilitate st orice alte informatii solicitate.

Cantitatile lipsa, portiile refuzate sau serviciile neprestate nu vor fi facturate.
Neconformititile repetate sau grave pot atrage aplicarea masurilor contractuale previazute in
acordul-cadru si contractele subsecvente, inclusiv penalitati, rezilierea contractului subsecvent
sau alte masuri permise de lege.

La sfarsitul fiecarei luni se va intocmi un proces-verbal de receptie a serviciilor, pe baza
livrarilor zilnice si a documentelor de receptie. Procesul-verbal va sta la baza facturdrii
serviciilor efectiv prestate si acceptate.

12.1. Miisuri in cazul neconformititilor

e Diferentele cantitative se vor consemna la receptie si vor fi corectate prin completarea
imediatd a portiilor sau, daci acest lucru nu mai este util, prin diminuarea cantitatilor
facturate.

o In cazul unei neconformititi de calitate care permite inlocuirea hranei fari risc pentru
beneficiari, prestatorul va asigura inlocuirea in termen de maximum 2 (doud) ore de la
notificare, farad costuri suplimentare, astfel incat programul de servire si fie afectat in cea
mai micd masura posibila.

e Daci neconformitatea poate avea consecinte asupra sinitatii beneficiarilor, distribuirea
lotului respectiv va fi oprita. Prestatorul va lua mésuri de retragere, va conserva probele si
documentele relevante si va coopera cu autoritatile competente.

e Neconformititile repetate privind cantitatea, calitatea, temperatura, respectarea meniului,
igiena, documentele de livrare sau programul de livrare vor fi consemnate si pot atrage
masurile prevazute in acordul-cadru si contractele subsecvente.

e in sensul prezentului Caiet de sarcini, existenta a mai mult de 3 (trei)
incidente/neconformititi imputabile Prestatorului, consemnate intr-o perioada de o luna,
poate fi consideratd neconformitate repetatd si poate determina aplicarea mésurilor
contractuale previzute in acordul-cadru si contractele subsecvente, inclusiv rezilierea, in
functie de gravitatea, natura si efectele abaterilor constatate.

e Constituie, cu titlu exemplificativ, neconformitéti grave: livrarea de produse alterate sau
improprii consumului, nerespectarea conditiilor esentiale de sigurantd alimentard, lipsa ori
pierderea valabilitatii autorizatiilor obligatorii, refuzul retragerii sau inlocuirii produselor
neconforme, incélcari grave ale conditiilor de temperatura ori orice alta situatie care poate
genera un risc semnificativ pentru sinitatea beneficiarilor. In asemenea situatii, Autoritatea
Contractanta poate suspenda imediat distribuirea hranei si poate aplica mésurile prevazute
in acordul-cadru si contractele subsecvente.
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13. CALITATEA SI SIGURANTA ALIMENTARA

In ceea ce priveste criteriile microbiologice aplicabile produselor alimentare, Prestatorul
va respecta Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei privind criteriile microbiologice
pentru produsele alimentare, cu modificérile si completérile ulterioare. Informarea privind
ingredientele, alergenii si celelalte informatii obligatorii va respecta Regulamentul (UE) nr.
1169/2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, cu
modificarile si completérile ulterioare.

Prestatorul garanteazi cd toate produsele si preparatele livrate sunt proprii consumului
uman si sunt realizate in conditii care asigurd protectia sandtitii beneficiarilor. Sistemul de lucru
va fi organizat pe baza principiilor HACCP si a cerintelor legale privind igiena alimentelor.
Prestatorul rdspunde pentru calitatea si siguranta alimentelor pdna la momentul receptiei de
citre Autoritatea Contractantd si, in limitele obligatiilor sale, pentru neconformitatile care isi
au cauza in prepararea, ambalarea sau transportul produselor. Receptia nu exonereaza
prestatorul de raspunderea pentru vicii sau neconformititi care nu puteau fi identificate la
momentul receptiei.

In cazul unui incident alimentar, prestatorul va activa procedurile interne de
retragere/gestionare a produselor, va informa imediat Autoritatea Contractantd si va coopera cu
autoritatile sanitare si sanitar-veterinare competente.

13.1. Menitorizarea si controalele Autoritiitii Contractante

Autoritatea Contractantd are dreptul de a verifica periodic sau inopinat modul de
executare a serviciilor $i, In conditiile legii, spatiul in care se prepard hrana, dotérile, conditiile
de igiend, mijloacele de transport si documentele relevante pentru executarea contractului.

Prestatorul va permite accesul reprezentantilor desemnati, cu respectarea regulilor de
igiend si securitate ale unititii de productie, si va pune la dispozitie informatiile necesare
verificarii indeplinirii obligatiilor contractuale.

Eventualele procese-verbale, note de control sau masuri dispuse de autorititile
sanitare/sanitar-veterinare care privesc activitatea utilizati pentru executarea contractului vor fi
comunicate Autoritdtii Contractante atunci cand pot afecta prestarea serviciilor.

14. DOCUMENTE SI CERINTE DE CALIFICARE

Z: Cerinta de calificare Documente solicitate
1 Scrisoare de Tnaintare | Formularul nr, 1
. Certificat constatator emis de O.N.R.C., valabil la data
Capacitatea de ) R 5 &
: . ... | prezentdrii, din care si rezulte ci ofertantul este legal
2 exercitare a activitatii B . e s ,
: *" | constituit si are autorizate activitifi corespunzitoare
profesionale . o . J
obiectului acordului-cadru.
3 Evitarea conflictului | Formularul nr. 2 — Declaratie privind neincadrarea in
de interese prevederile art. 59 si 60 din Legea nr. 98/2016.
4 Situatii de excludere | Formularul nr. 3 — Declaratie art. 164 din Legea nr. 98/2016.
5 Situatii de excludere | Formularul nr. 4 — Declaratie art. 165 din Legea nr. 98/2016.
6 Situatii de excludere | Formularul nr. 5 — Declaratie art. 167 din Legea nr. 98/2016.
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chl; Cerinta de calificare Documente solicitate
Autorizatie sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor
pentru activitatea de catering si autorizatiile corespunzitoare
7 Autorizatii sanitar- pentru autovehiculele propuse pentru transportul produselor
veterinare alimentare, valabile la data-limitd de depunere a ofertelor,
indiferent de forma legald in care ofertantul asigura
disponibilitatea acestora
Ofertantul va face dovada prestarii si ducerii la bun sférsit, in
ultimii 3 ani, a unor servicii similare de catering/alimentatie
2 . colectiva, in valoare cumulatid de minimum 500.000 lei fara
P ; TVA, realizati in cadrul a maximum 3 contracte. Se va
completa Formularul nr. 6 si se vor prezenta documente
justificative.
9 Declaratie privind Formularul nr. 11 — Declaratie pe propria raspundere privind
obligatiile fiscale obligatiile fiscale.
Confidentialitatea si
10 iy : Formularul nr. 12.
protectia datelor
Informatit
11 | confidentiale din Formularul nr. 13.
oferta
s .. Formularul nr. 14 si copia actului de identitate al persoanei
12 | Imputernicire P oy ;
imputernicite, daca este cazul.

Prin servicii similare se inteleg servicii de preparare si/sau furnizare/livrare de hrand preparata
pentru colectivitati, inclusiv unititi de invitdmant, institutii publice sau alte categorii de
beneficiari. Experienta poate proveni inclusiv din contracte executate pentru prezenta
Autoritate Contractantd, dacd acestea indeplinesc cerintele stabilite.

Documentele justificative pentru experienta similard pot fi, dupé caz: contracte sau extrase
relevante din contracte, procese-verbale de receptie, documente constatatoare, certificate de
buni executie, recomanddri sau alte documente echivalente din care s rezulte natura serviciilor,
valoarea si faptul cd acestea au fost prestate corespunzitor.

Autoritatea Contractantd are dreptul de a solicita, pe parcursul evaludrii si/sau anterior incheierii
acordului-cadru, documente justificative actualizate pentru confirmarea informatiilor declarate,
inclusiv certificate fiscale si caziere judiciare, in conditiile prevazute in Fisa procedurii.

15. PROPUNEREA TEHNICA

Propunerea tehnici se va Intocmi cu respectarea integrala a cerintelor previzute in prezentul
Caiet de sarcini si va descrie modalitatea concreti de organizare si prestare a serviciilor de
catering.

Oferta tehnici trebuie s& demonstreze ca ofertantul a inteles cerintele contractului si dispune de
organizarea, personalul, spatiile, echipamentele si logistica necesare pentru prepararca si
livrarea in conditii de sigurantd a cantitatilor solicitate.
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Element al

Nr. o : aih o
propunerii Continut minim solicitat
crt. . :
tehnice
1 Organizarea Descrierea fluxului de la aprovizionare si preparare pand la
serviciului portionare, ambalare, transport i livrare.
Kaeinl A Prezentarea unitdtii in care va fi preparatd hrana si a modului de
2 P2 asigurare a conditiilor sanitar-veterinare si a circuitelor
preparare 4

functionale.

Prezentarea modului de asigurare a personalului necesar si a
3 Personalul instruirii/aptitudinii acestuia pentru activitatile de preparare,
manipulare §i transport.

Prezentarea meniurilor, implicarea persoanei cu pregatire de
specialitate in nutritie/dieteticd/medicina, respectarea cerintelor
4 Meniurile nutritionale, gramajelor, alergenilor si regimurilor speciale,
precum si modul de realizare a anchetei alimentare prevazute de
normele sanitare aplicabile.

Prezentarea infrastructurii si echipamentelor utilizate pentru
preparare, pastrare, portionare si livrare. Se va preciza forma de
detinere/disponibilitate — proprietate, inchiriere, comodat etc.

Echipamente si
dotéri

Descrierea mijloacelor de transport, recipientelor si masurilor de

6 Transportul . N . it
mentinere a temperaturii si prevenire a contaminarii.

Calitate §i Descrierea procedurilor de igiend, HACCP, trasabilitate, probe de

¥ siguranta - ; e :
gurania hrana, gestionarea neconformitatilor si retragerea produselor.
alimentara
g Continuitatea Descrierea mésurilor de rezerva pentru personal, utilaje, transport
serviciului si alte situatii care pot afecta livrarea.

Comunicarea cu
9 Autoritatea
Contractanta

Descrierca modului de preluare a comenzilor, confirmare,
raportare $i solutionare a sesizarilor.

Propunerea tehnicd va fi redactatd astfel incdt sd@ permitd identificarea cu usurinta a
corespondentei dintre cerintele Caietului de sarcini si angajamentele ofertantului.

Se vor anexa formularele si declaratiile previazute In documentatia de atribuire, respectiv
Formularul nr. 7 — Propunerea tehnicd, Formularul nr. 8 - Declaratie privind respectarea
obligatiilor referitoare la conditiile de munca si protectia muncii, Formularul nr. 9 -
Declaratie privind acceptarea clauzelor contractuale.

15.1. Cerinte suplimentare de prezentare a propunerii tehnice

e Ofertantul va prezenta o descriere punct cu punct a modului in care raspunde cerintelor
prezentului Caiet de sarcini. Nu este suficientd simpla mentiune ,,se respectd”; acolo unde
cerinta presupune o modalitate de organizare, ofertantul va descrie concret modul de
indeplinire.

o in propunerea tehnici se va preciza modul in care se asigurd capacitatea de productie
necesara pentru volumul maxim estimat, modalitatea de asigurare a continuitatii in cazul
defectérii unui echipament sau a indisponibilitatii unui mijloc de transport si persoana
responsabild pentru comunicarea cu Autoritatea Contractanta.
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e Ofertantul va include o propunere orientativi de meniu pentru minimum 20 de zile
lucritoare, cu respectarea cerintelor nutritionale si a legislatiei aplicabile. Propunerea are
rolul de a demonstra varietatea meniurilor si intelegerea cerintelor si nu limiteaza dreptul
Autoritdtii Contractante de a aproba meniurile efective pe durata acordului-cadru si a
contractelor subsecvente.

e Ofertantul va prezenta modul de identificare si gestionare a alergenilor, regimurilor
alimentare speciale, trasabilitatii, probelor de hrani si reclamatiilor privind calitatea
serviciilor.

La propunerea tehnici se vor anexa documentele prevazute in tabelul de mai jos:

Nr. Document / informatie s LS
% ; Cerinta / observatii
crt. anexata
1 Formularul nr. 7 — Propunerea | Completat si asumat conform modelului pus la
tehnica dispozitie de Autoritatea Contractanta.
Formularul nr. 8 — Declaratie
9 privind obligatiile din Completat si asumat conform documentatiei de
domeniul mediului, social, atribuire.
relatiilor de muncé si SSM
Formularul nr. 9 — Declaratie
3 privind acceptarea clauzelor Completat si asumat conform modelului pus la
acordului-cadru si ale dispozitie.
contractelor subsecvente
4 Lista personalului implicat in | Se vor indica cel putin rolurile personalului implicat
executarea serviciilor in preparare, manipulare, portionare i transport.
Documente privind instruirea | Certificate/documente valabile conform legislatiei
5 | personalului in domeniul aplicabile, pentru personalul pentru care acestea
igienei alimentare sunt obligatorii.
Echipamentele si utilajele utilizate pentru receptie,
6 Lista dotérilor tehnice si depozitare, preparare, portionare, pastrare si
logistice transport, precum si modalitatea de asigurare a
disponibilitatii acestora.
Date de identificare si documente din care si rezulte
7 Documente privind mijloacele | dreptul de utilizare, dupa caz. Autorizatiile sanitar-
de transport propuse veterinare solicitate ca documente de calificare nu
trebuie redepuse daca au fost deja prezentate.
Documente din care sd rezulte pregétirea de
specialitate a persoanei propuse si
angajamentul/disponibilitatea acesteia pentru
Documente privind persoana | executarea contractului. Nu se impune existenta
8 | care elaboreazi/avizeazi unui raport de muncd intre ofertant si persoana
meniurile propusd la data depunerii ofertei, fiind acceptatd
orice modalitate legala prin care se demonstreaza
disponibilitatea acesteia pentru executarea
contractului.
Propuriere otientativi de Va cuprinde cl:el Pui,;in dfanumilfea preparatelor.,"
. iy gramajele, principalele ingrediente si alergenii,
9 | meniu pentru minimum 20 de il 4 ; ietaten o .
Zile lucritoare meniurile vor demonstra varietatea si respectarea
cerintelor nutritionale.
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Nr. Document / informatie

5 Cerintd / observatii
crt. anexata % '

. Descrierea programului de preparare, transport si
Grafic / modalitate de ) ca progran P 4 UL
10 ; — livrare si a modului de adaptare la comenzile zilnice
organizare a livrarilor S
ale Autorititii Contractante.

Masuri de rezerva pentru situatii precum

Planul de continuitate a indisponibilitatea personalului, defectarea utilajelor,
serviciului a echipamentelor frigorifice sau a mijloacelor de
transport.

11

) QOrice alte documente considerate utile de ofertant
Alte documente tehnice s o5 :
12 pentru demonstrarea conformititii cu cerintele
relevante . . .
Caietului de sarcini.

Documentele solicitate in mod distinct la sectiunea ,,Documente si cerinte de calificare”
nu se vor solicita in dublu exemplar in propunerea tehnici. Atunci cdnd un document depus la
calificare este relevant si pentru verificarea propunerii tehnice, ofertantul poate face trimitere
expresd la documentul deja prezentat.

Autoritatea contractantd are dreptul de a solicita clarificéri si documente justificative
privind informatiile prezentate in oferta tehnica.

Autoritatea Contractantd poate verifica informatiile si documentele prezentate Tn ofertd prin
solicitarea de clarificari si documente justificative si, atunci cind existd motive obiective si
verificarea este necesard pentru stabilirea conformitétii informatiilor declarate, prin verificari
la spatiul de preparare propus pentru executarea contractului, cu respectarea principiilor
tratamentului egal, transparentei si proportionalitatii.

16. PROPUNEREA FINANCIARA

Propunerea financiara se va intocmi conform Formularului nr. 10 si anexei acestuia si
va cuprinde pretul unitar ofertat pentru o portie, cantitatea maxima estimata si valoarea totald
ofertatd pentru cantitatile maxime ale acordului-cadru.

Pretul unitar ofertat va include toate costurile necesare executérii serviciului: materii
prime, preparare, personal, utilitdti, ambalare, recipiente si consumabile de unica folosinta,
transport, igienizare, documente de conformitate si trasabilitate, testadri/analize prevazute de
legislatia aplicabild, gestionarea deseurilor rezultate din activitatea proprie, cheltuieli
administrative, taxe, profit si orice alte cheltuieli directe sau indirecte necesare prestérii
serviciilor.

Pretul unitar ofertat nu poate depisi valoarea unitari estimatid maximi. Ofertele care
prezintd un pret unitar superior acestui nivel maxim vor fi respinse ca inacceptabile.
Valorile vor fi exprimate in lei, fard TVA si cu TVA, cu doud zecimale. Cantitatile efectiv
facturate vor fi cele comandate, livrate si receptionate.

Pretul unitar raméne ferm pe durata acordului-cadru si a contractelor subsecvente, cu
exceptia situatiilor de ajustare permise expres de legislatia aplicabild si prevdzute in
documentele contractuale.

17. CRITERIUL DE ATRIBUIRE
Vor fi evaluate numai ofertele admisibile, respectiv ofertele care indeplinesc cerintele de
calificare si cerintele tehnice si financiare prevazute in documentatia de atribuire.
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Criteriul de atribuire este ,,Pretul cel mai scizut”.
Oferta castigitoare va fi oferta admisibila care prezinta cel mai mic pret unitar/portie.

in cazul in care doud sau mai multe oferte admisibile prezinti acelasi pret, Autoritatea
Contractanta va solicita ofertantilor aflati la egalitate depunerea unor noi propuneri financiare,
fara modificarea propunerii tehnice, conform regulilor stabilite in documentatia de atribuire.

In situatia in care nici in urma reofertarii financiare nu se poate departaja oferta cistigatoare,
Autoritatea Contractantd va aplica dispozitiile legale incidente.

18. FACTURAREA SI CONDITIILE DE PLATA

Facturarea serviciilor se va realiza lunar, exclusiv pentru portiile efectiv comandate,
livrate si receptionate. La sférsitul fiecarei luni se va intocmi procesul-verbal de receptie a
serviciilor, pe baza documentelor zilnice de livrare si a eventualelor corectii privind portiile
neconforme sau nelivrate.

Factura fiscald va fi emisd dupa receptionarea serviciilor si va fi transmisa prin sistemul
national RO e-Factura, in conformitate cu legislatia aplicabila. Plata se va efectua in termen de
30 (treizeci) de zile calendaristice de la data inregistrarii facturii prin sistemul national RO e-
Factura, cu conditia receptiondrii serviciilor si indeplinirii conditiilor contractuale de plata.

Nu vor fi decontate portiile necomandate, nelivrate, refuzate la receptie sau pentru care
nu existd documente justificative corespunzatoare.

19. DISPOZITII FINALE

Ofertantii au obligatia de a elabora oferta cu respectarea integrala a documentatiei de atribuire.

Autoritatea Contractantd are dreptul de a solicita ofertantilor clarificari si/sau
documente justificative privind informatiile si documentele prezentate in ofertd, In conditiile
Legii nr. 98/2016 privind achizitiile publice si ale H.G. nr. 395/2016, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Autoritatea Contractantd are dreptul de a verifica autenticitatea, valabilitatea si
conformitatea documentelor prezentate de ofertanti si poate solicita, atunci cdnd este necesar,
prezentarea documentelor in original sau in copie certificatd pentru conformitate cu originalul,
in conditiile legii.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu din punctul de vedere al continutului pe intreaga
perioada de valabilitate asumata de ofertant.

Perioada de valabilitate a ofertei este de 30 (treizeci) de zile de la termenul-limitd de depunere
a ofertelor.

Autoritatea Contractanta are dreptul de a solicita prelungirea perioadei de valabilitate a
ofertelor, in situatii justificate. In cazul in care un ofertant nu acceptd prelungirea solicitata,
oferta acestuia isi inceteaza valabilitatea la expirarea perioadei initial asumate.

Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv cele generate de forta majora sau de cazul fortuit,
revin operatorului economic pani la inregistrarea acesteia la Autoritatea Contractanti.
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In cazul in care, pe parcursul derularii procedurii de atribuire, al executarii acordului-
cadru sau al contractelor subsecvente, intervin modificari legislative care afecteazi executarea
acestora, partile vor aplica dispozitiile legale in vigoare.

In misura in care anumite aspecte nu sunt reglementate prin prezenta documentatie de
atribuire, se aplicd prevederile Legii nr. 98/2016 privind achizitiile publice, ale H.G. nr.
395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016, precum si
celelalte acte normative incidente.

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie
documentul de referintd pentru elaborarea ofertelor, incheierea acordului-cadru si executarea
contractelor subsecvente.

ANEXA NR. 1 - CENTRALIZATOR ESTIMATIV AL CANTITATILOR

Cantitatile de mai jos sunt estimative si au fost calculate pentru anul scolar 2026-2027, pe baza
numarului de zile de activitate luat in calcul la estimarea achizitiei. Cantitatea efectiva va rezulta
din comenzile zilnice si prezenta beneficiarilor in Programul SDS.

Tuna Zile estimate Cantitate minimd | Cantitate maximi
(380 portii/zi) (410 portii/zi)
Septembrie 2026 18 6840 7380
Octombrie 2026 17 6460 6970
Noiembrie 2026 20 7600 8200
Decembrie 2026 15 5700 6150
TOTAL SEPT.-DEC. 2026 70 26600 28700
lanuarie 2027 15 5700 6150
Februarie 2027 15 5700 6150
Martie 2027 23 8740 9430
Aprilie 2027 17 6460 6970
Mai 2027 19 7220 7790
[unie 2027 13 4940 5330
TOTAL TAN.-TUN. 2027 102 38760 41820
TOTAL AN SCOLAR 172 65360 70520

Valoarea minimé estimati a acordului-cadru: 65.360 portii x 22,52 lei fara TV A/portie =
1.471.907,20 lei fara TVA.

Valoarea maxima estimati a acordului-cadru: 70.520 portii x 22,52 lei faria TVA/portie =
1.588.110,40 lei fiari TVA.

In cazul in care Programul SDS$ nu se desfdsoara in anumite zile sau numdérul beneficiarilor
prezenti este mai mic decét cel estimat, cantitatile comandate si decontate se vor diminua
corespunzator.
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Pretul unitar ofertat rdméne cel stabilit prin acordul-cadru, sub rezerva eventualelor ajustéri
permise de lege si de documentele contractuale.
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SCOALA GIMNAZIALA NR. 28

Bucuresti, sector 2, Aleea Circului, nr. 2A

CUI: 24130717

Tel./ Fax: 021.210.59.10 | E-mail: scoala28(@s2.ismb.ro

Nr. inregistrare g*(m ........................

DOCUMENTATIE DE ATRIBUIRE
FISA PROCEDURII

Procedurd proprie pentru atribuirea contractului de servicii sociale §i alte servicii speéfﬁce
prevdzute in Anexa nr. 2 la Legea nr. 98/2016

SERVICII DE CATERING PENTRU BENEFICIARII PROGRAMULUI
+SCOALA DUPA SCOALA”

1. DATE GENERALE ALE PROCEDURII

Informatie

Detalii

Autoritatea contractanti

SCOALA GIMNAZIALA NR. 28

Obiectul achizitiei

Servicii de catering pentru beneficiarii
Programului ,,Scoali dupi Scoald”

Cod CPV

55524000-9 — Servicii de catering pentru scoli

Tip contract

Acord-cadru de servicii, cu atribuirea ulterioard
a contractelor subsecvente.

Durata acordului-cadru

07.09.2026-18.06.2027

Valoarea estimata fard TVA

Valoare minimid estimatid: 1.471.907,20 lei
Valoare maximai estimaté: 1.588.110,40 lei

Cantitéti estimate acord-cadru

Minim: 65.360 portii (380 beneficiari x 172
zile)
Maxim: 70.520 portii (410 beneficiari x 172
zile)

Pret unitar estimat

22,52 lei farda TVA/portie; 25,00 lei inclusiv
TVA/portie

Criteriul de atribuire

Pretul cel mai sciizut, in conditiile previzute
in documentatia de atribuire.

Sursa finantarii

Buget local
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2. CALENDARUL PROCEDURII

Activitate Data Ora
Publicarea documentatiei 27.08.2026 in cursul zilei
Termen solicitare clarificiri 01.09.2026 12:00
Data limiti depunere oferte 02.09.2026 14:00
Data deschiderii ofertelor 02.09.2026 15:00
Finalizarea evaludrii 03.09.2026 in cursul zilei
Comunicarea rezultatului 03.09.2026 in cursul zilei
Semnarea acordului-cadru si, dupa caz, a 04.09.2026 conform programarii
primului contract subsecvent
Inceperea prestirii serviciilor 07.09.2026 conform program

Solicitarile de clarificari privind documentatia de atribuire se transmit Autoritatii Contractante
pana la termenul previzut in calendarul procedurii, la adresa de e-mail indicatd Tn Invitatia de
participare. Raspunsurile la solicitdrile de clarificiri vor fi comunicate operatorilor economici
interesati in termenul stabilit in calendarul procedurii. Raspunsurile la solicitdrile de clarificéri
primite in termen vor fi comunicate operatorilor economici interesati in timp util, anterior
termenului-limitd de depunere a ofertelor.

Reguli privind clarificarea si acceptarea documentatiei de atribuire

Operatorii economici au obligatia de a analiza integral documentatia de atribuire si de a solicita,
in termenul prevdzut in Calendarul procedurii, clarificérile pe care le considerd necesare cu
privire la continutul acesteia, inclusiv cu privire la cerintele de calificare, cerintele tehnice,
modul de elaborare si prezentare a ofertei, criteriul de atribuire, formularele, clauzele
contractuale, termenele si etapele prevazute in Calendarul procedurii.

Prin depunerea ofertei, ofertantul confirma ci a analizat si a inteles documentatia de atribuire, ca
a avut posibilitatea de a solicita clarificdri in termenul stabilit si ca 1si asuma elaborarea si
depunerea ofertei cu respectarea cerintelor, conditiilor, termenelor si regulilor procedurale
prevézute n aceasta.

In cazul in care ofertantul nu solicitd clarificdri in termenul stabilit cu privire la anumite
prevederi ale documentatiei, se considerd cd informatiile puse la dispozitie de Autoritatea
Contractanti au fost suficiente pentru elaborarea si depunerea ofertei, fird ca ofertantul sa poati
invoca ulterior, in ctapa de evaluare, necunoasterea sau neintelegerea acestora pentru justificarea
nerespectarii unei cerinte.

Depunerea unei oferte nu inliturd drepturile si cdile de atac prevazute de legislatia aplicabila.

3. DESFASURAREA PROCEDURII

Desfasurarea procedurii

Procedura de atribuire se desfisoard potrivit Procedurii proprii aprobate la nivelul Autoritatii
Contractante, cu respectarea prevederilor Legii nr. 98/2016 privind achizitiile publice si ale
documentatiei de atribuire.

Autoritatea Contractantd are dreptul de a solicita clarificdri ofertantilor ori de céte ori
informatiile sau documentele prezentate necesitd completéri sau clarificari.
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4. DOCUMENTE DE CALIFICARE

Documente obligatorii la depunerea ofertei

Nr. ert. Document

1 Scrisoare de Tnaintare — Formularul nr. 1

2 Certificat constatator emis de O.N.R.C.

3 Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 59 si 60 din Legea nr. 98/2016 —
Formularul nr. 2

4 Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 164 din Legea nr. 98/2016 —
Formularul nr. 3

5 Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 165 din Legea nr. 98/2016 —
Formularul nr. 4

6 Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 167 din Legea nr. 98/2016 —
Formularul nr. 5

7 Autorizatie sanitar-veterinard si pentru siguranta alimentelor pentru activitatea de

catering si autorizatiile corespunzitoare pentru autovehiculele propuse pentru
transportul produselor alimentare, valabile la data-limitd de depunere a ofertelor si
mentinute valabile pe perioada executérii acordului-cadru/contractelor subsecvente.

8 Lista principalelor servicii similare prestate in ultimii 3 ani, insotitd de documentele
justificative solicitate - Formularul nr. 6.

9 Declaratie pe propria raspundere privind obligatiile fiscale — Formularul nr. 11

10 Declaratie privind confidentialitatea informatiilor si protectia datelor — Formularul nr.
12

11 Declaratie privind informatiile confidentiale din ofertd — Formularul nr. 13

12 Imputernicire — Formularul nr. 14 (daci este cazul), insotita de copia actului de

identitate a persoanei imputernicite

Experienta similara

Ofertantii vor face dovada prestérii si ducerii la bun sférsit, in ultimii 3 ani, a unor servicii
similare de catering. Prin servicii similare se inteleg servicii de preparare si/sau furnizare/livrare
de hrand preparatd pentru colectivitati, inclusiv unititi de Invatamant, institutii publice sau alte
categorii de beneficiari. Cerinta se considerd indeplinitd prin prezentarea unor documente din
care si rezulte prestarea si ducerea la bun sfarsit a unor servicii similare, cu o valoare cumulata
de minimum 500.000 lei fara TVA, realizatd in cadrul a maximum 3 contracte. Documentele
justificative pot fi, dupd caz: contracte/extrase relevante din contracte, procese-verbale de
receptie, documente constatatoare, recomandari, certificate de buna executie sau alte documente
echivalente din care sd rezulte natura serviciilor, valoarea si faptul ci acestea au fost prestate
corespunzator.

Nr. ert. | Documente justificative care pot fi solicitate de Autoritatea Contractanti

Autoritatea Contractantd isi rezerva dreptul de a solicita, pe parcursul evaluarii si/sau anterior
incheierii acordului-cadru, documente justificative actualizate prin care sd se confirme
informatiile declarate de ofertant in formularele prezentate, inclusiv, dupd caz, certificate privind
indeplinirea obligatiilor fiscale, cazierul judiciar al operatorului economic si/sau al persoanelor
pentru care documentatia impune verificarea motivelor de excludere, precum si orice alte
documente justificative relevante.

Documentele vor fi solicitate numai in masura in care Autoritatea Contractantd considerd
necesard verificarea informatiilor declarate sau clarificarea situatiei ofertantului.

1 Certificat de atestare fiscald privind obligatiile de plata la bugetul general consolidat

2 Certificat fiscal privind obligatiile céitre bugetul local

3 Cazierul judiciar al operatorului economic si al persoanelor prevazute de art. 164 din
Legea nr. 98/2016
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5. PROPUNEREA TEHNICA

Propunerea tehnici

Propunerea tehnica se va intocmi cu respectarea integrald a cerintelor prevazute in Caietul de
sarcini si va descrie modalitatea concretd de organizare si prestare a serviciilor de catering.
Propunerea tehnica va fi elaboratd astfel incat sd permité verificarea corespondentei acesteia cu
toate cerintele previzute in Caietul de sarcini. Ofertantul va completa Formularul nr. 7 —
Propunerea tehnici si va anexa documentele justificative solicitate, dupd caz. Se vor completa
si anexa si Formularul nr. 8 - Declaratie privind respectarea obligatiilor aplicabile in domeniul
mediului, social, al relatiilor de munci si al securitétii si sanétatii in munca si Formularul nr. 9 -
Declaratie privind acceptarea clauzelor contractuale, Model acord-cadru si Model contract
subsecvent.

6. PROPUNEREA FINANCIARA

Propunerea financiara

Propunerea financiard se va intocmi conform formularului de ofertd financiard si cerintelor
documentatiei de atribuire si va cuprinde tariful unitar/portie, numarul maxim estimat de portii si
valoarea totala ofertatd pentru cantitifile maxime estimate ale acordului-cadru, conform
modelului pus la dispozitie de Autoritatea Contractanta.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va avea in vedere toate cheltuielile necesare
prestérii integrale a serviciilor, acestea fiind considerate incluse in pretul unitar ofertat.

Pretul unitar ofertat nu poate depisi valoarea unitara estimatd maxima previzutd in documentatia
de atribuire. Ofertele care prezinta un pret unitar superior acestui nivel maxim vor fi respinse ca
inacceptabile.

7. DEPUNEREA OFERTELOR

Depunerea ofertelor

Oferta se depune la registratura Autoritétii Contractante,
Scoala Gimnaziala Nr. 28
Bucuresti, sector 2, Aleea Circului nr. 2A

Oferta se va depune intr-un plic exterior sigilat, care va contine 3 (trei) plicuri interioare
distincte, dupd cum urmeaza:

Plicul nr. 1 - DOCUMENTE DE CALIFICARE
Va contine documentele si formularele solicitate la sectiunea ,,Documente de calificare” din Fisa
procedurii, inclusiv documentele privind capacitatea de exercitare a activititii profesionale,
autorizatiile solicitate, experienta similar si celelalte declaratii/documente aferente calificarii.
Plicul nr. 2 - PROPUNEREA TEHNICA
Va contine Formularul nr. 7 — Propunerea tehnicd, documentele justificative solicitate prin
Caietul de sarcini si Fisa procedurii, precum si celelalte documente tehnice prin care ofertantul
demonstreazd modul concret de findeplinire a cerintelor privind organizarea serviciului,
personalul, specialistul in nutritie, meniurile, dotdrile, transportul, siguranta alimentard,
trasabilitatea gi continuitatea serviciului. |
Plicul nr. 3 — PROPUNEREA FINANCIARA
Va contine Formularul nr. 10 — Propunerea financiard si Anexa la Formularul nr. 10 —
Centralizatorul financiar al ofertei.
Fiecare plic interior va fi sigilat si marcat corespunzitor cu denumirea ofertantului si
mentiunea:

« PLICNR.1-DOCUMENTE DE CALIFICARE”;
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Depunerea ofertelor

Oferta se depune la registratura Autorititii Contractante,
Scoala Gimnazialid Nr. 28
Bucuresti, sector 2, Aleea Circului nr. 2A

e ,PLIC NR. 2 - PROPUNERE TEHNICA™;
e LPLICNR.3-PROPUNERE FINANCIARA”™.
Plicul exterior va fi sigilat si va avea inscrise in mod vizibil:
e denumirea si adresa ofertantului;
e denumirea Autoritatii Contractante — Scoala Gimnaziala Nr. 28;
e obiectul procedurii: ,,Servicii de catering pentru beneficiarii Programului Scoala
dupi Scoala”;
« mentiunea: ,A NU SE DESCHIDE iNAINTE DE DATA SI ORA STABILITE
PENTRU DESCHIDEREA OFERTELOR?”.
Documentele vor fi ordonate in fiecare plic conform succesiunii prevazute in Fisa procedurii si,
pe cét posibil, vor fi numerotate pentru a permite verificarea facild a ofertei.

Reguli privind depunerea ofertelor

Element Cerinti
Limba de redactare Roméni
Termen limitd Conform calendarului procedurii
Oferte depuse dupé termen Nu sunt evaluate
Valabilitatea ofertelor 30 (treizeci) de zile de la termenul-limita de
depunere a ofertclor
Riscul transmiterii ofertei Revine integral ofertantului

8. PERSOANE CU FUNCTII DE DECIZIE

in aplicarea prevederilor art. 59 si 60 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice,
persoanele cu functii de decizie din cadrul Autoritdtii Contractante implicate in organizarea,
derularea si finalizarea procedurii de atribuire sunt:

Nume si prenume Functie
ZABAVA EMIL Direector/ Presedinte comisie de evaluare
MITROI SIMONA Administrator financiar/ Contabil sef
BALASOIU DIANA Director adjunct./ membru comisie de evaluare
DOBRE MONICA Prof.inv.primar/ membru comisie de evaluare
TIRDEA ELENA FELICIA Informatician/ membru comisie de evaluare

Operatorii economici participanti au obligatia de a completa si depune declaratia privind
neincadrarea in prevederile art. 59 si 60 din Legea nr. 98/2016, in raport cu persoanele cu functii
de decizie implicate in procedura de atribuire.

9. FORMULARE ANEXATE

Cod Denumire formular
Fl Scrisoare de inaintare
F2 Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 59 si 60 din Legea nr. 98/2016
F3 Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 164 din Legea nr. 98/2016
F4 Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 165 din Legea nr. 98/2016
ES Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 167 din Legea nr. 98/2016
F6 Lista principalelor servicii similare prestate in ultimii 3 ani
b1 Propunere tehnicé
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Cod Denumire formular

F8 Declaratie privind respectarea obligatiilor aplicabile in domeniul mediului, social,
al relatiilor de munca si al securititii si sdnatatii in munca

5 Declaratie privind acceptarea clauzelor acordului-cadru si ale contractelor
subsecvente

F10 Formular de ofertd financiara

Anexd F10 | Centralizator financiar

F11 Declaratie pe propria raspundere

F12 Declaratie privind confidentialitatea informatiilor si protectia datelor

Fl13 Declaratie privind informatiile confidentiale din oferta

F14 Imputernicire

Anexanr. 1 | Model acord-cadru

Anexanr. 2 | Model contract subsecvent
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SCOALA GIMNAZIALA NR. 28

Bucuresti, sector 2, Aleea Circului, nr. 1

CUI: 24130717

Tel./ Fax: 021.210.59.10 | E-mail: scoala28(@s2.ismb.ro

Nr. inregistrare. &45)5)9} O 8 ‘%&6

INVITATIE DE PARTICIPARE

Procedurd proprie pentru atribuirea unui acord-cadru de servicii sociale si alte servicii
specifice prevazute in Anexa nr. 2 la Legea nr. 98/2016

SERVICII DE CATERING PENTRU BENEFICIARII
PROGRAMULUI ”SCOALA DUPA SCOALA”

Autoritatea contractanti Scoala Gimnaziald Nr. 28, cu sediul in Bucuresti, sector 2,
Aleea Circului nr. 1, organizeaza procedura proprie in vederea atribuirii unui acord-cadru,
cu atribuirea ulterioard a contractelor subsecvente avand ca obiect ,,SERVICII DE
CATERING PENTRU BENEFICIARII PROGRAMULUI »SCOALA DUPA
SCOALA”,

1. INFORMATII GENERALE

Informatie Detalii

Autoritatea contractanti Scoala Gimnaziald Nr. 28

Obiectul achizitiei Servicii de catering pentru beneficiarii
Programului ”Scoald dupa Scoald”

Cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Tip contract Acord-cadru de servicii, cu atribuirea
ulterioard a contractelor subsecvente.

Durata acordului-cadru 07.09.2026-18.06.2027

Valoarea estimata fara TVA Valoare minimai estimati: 1.471.907,20 lei
Valoare maxima estimata: 1.588.110,40 lei

Criteriul de atribuire Pretul cel mai sciizut, In conditiile
prevazute In documentatia de atribuire.

Sursa finantérii Buget local

2. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul achizitiei il reprezintd incheierea unui acord-cadru avand ca obiect prestarea
serviciilor de catering pentru beneficiarii Programului ”Scoali dupa Scoald”, prin
asigurarea hranei zilnice pentru elevii participanti.
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3. DOCUMENTATIA DE ATRIBUIRE

Nr. ert. Document
1 Fisa procedurii

2 Caietul de sarcini

3 Formularele ofertantului

4 Modelul acordului-cadru

5 Modelul contractului subsecvent

Documentele de mai sus fac parte integrantd din documentatia de atribuire i se pun la
dispozitia operatorilor economici impreund cu prezenta invitatie de participare.

4. CLARIFICARI

Termen limiti pentru solicitarea clarificirilor | 01.09.2026, ora 12:00

Solicitarile de clarificéri se transmit la adresa de e-mail: scoala28(@s2.ismb.ro

5. DEPUNEREA OFERTELOR

Termen limiti pentru depunerea ofertelor | 02.09.2026, ora 14:00

Ofertele se depun la registratura Scolii Gimnaziale Nr. 28, Bucuresti, sector 2, Aleea
Circului nr. 1, in plic sigilat, conform cerintelor din Fisa procedurii.

6. CONTACT
Informatie Detalii
Persoani de contact Felicia Tirdea
Nr. telefon 021.210.59.10
Adresi e-mail scoalanr28(@yahoo.com
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